Menue I Restamrant & colaire

Du 03 au 07 Juin 2024

Du 1o au 14 Juin 2024

Jfundi 10

@ Pommes de Terre Vapeur
@ Gateau de semoule sur lit de compote

& Trio de légumes
€ Fromage & Fruit de Saison

ofun.di 03
® Salami & Cornichons ¥ Salade Gourmande . ;;‘"ﬂ‘_"&% Y
¥ Merlu Meuniere ¥ Risotto aux Champighons l‘ = ‘1‘
¥ Haricots au Beurre Shidion (3 -
& Fromage Blanc Fermier LS # Beignet au Chocolat

Mardi 04 Maxdi 17
¢ Tomate Mimosa fé‘ @ Riz au Thon Ay
& R&ti de Porc @ ¥ Sot L'y Laisse de Dinde \,m

payson

geudi 06

€ Melon Vert

@ Jambon Braisé
¥ Carottes Vichy
@ Yaourt Malo Bio

@Roysan

S
BRETCN

&

3eud[ 13

@ Pasteque
€ Saumon Frais
@ Brocolis
€ Yaourt Fruité

@ Yendredi 07

#® Nems aux légumes

® Nouilles Japonaises aux légumes
¥

#® Fromage AOP & Péche

VYendredi 14
(2
@ Hachis Parmentier
¥ Salade
¢ Ile Flottante

| Ces menus peuvent Etre modifiés en fonction des réceptions de marchandises
i La Viande de Porc avaut le label HVE provient de la Ferme La Briaudais & Pleslin-Trigavon
! Le Lait servant a faire la purée et les desserts provient de la Laiterie de la Rawnce

i (*) Proviewnent de ROZ-SUR-COUESNON
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